DOSWIADCZENIE

Wptyw enzymow ze Swiezego ananasa
na biatka zawarte w zelatynie



PROBLEM BADAWCZY

Czy w Swiezym ananasie wystepuja
enzymy katalizujgce rozktad biatek
zawartych w zelatynie?



HIPOTEZA

W sSwiezym ananasie wystepujg enzymy
katalizujgce rozktad biatek zawartych w
zelatynie.



PRZEBIEG DOSWIADCZENIA

e PRZYGOTOWAC:
- dwie zlewki

- jedno opakowanie zelatyny w proszku

- ciepta wode
- pokrojonego na drobne kawatki, Swiezego ananasa
- czajnik z wodg

- sitko kuchenne




Proba kontrolna Proba badawcza

Zlewka ze stezatg zelatyng, Zlewka ze stezatg zelatyng,
na ktorej umieszczono na ktorej umieszczono Swiezego,
sparzonego, rozdrobnionego rozdrobnionego ananasa.

dNanasada.




1. Rozpuscic zelatyne w cieptej wodzie
wedtug przepisu na opakowaniu,
przela¢ po tyle samo do obu zlewek
| pozostawic do stezenia.




2. Sparzyc¢ potowe rozdrobnionych kawatkdw ananasa (aby to zrobic, nalezy
umiescicje na sitku kuchennym, a nastepnie zalac gorgca wodg z czajnika).
Pozostawic¢ do wystygniecia.



3. Dodac do jedne;
zlewki na
powierzchnie
zelatyny
rozdrobnionego,

Swiezego ananasa.

Do drugiej zlewki

dodac sparzonego
ananasa.




- W zlewce ze $wiezym ananasem (1) powierzchniowa, stykajgca sie z owocem warstwa zelatyny

* WYNIK DOSWIADCZENIA stata sig ptynna.

- W zlewce ze sparzonym ananasem (2) zelatyna pozostata stezata.




WNIOSEK

W swiezym ananasie wystepujg enzymy
katalizujgce rozktad biatek zawartych w
zelatynie.



WYJASNIENIE

Zelatyna jest zbudowana z biatek, a w
swiezym ananasie wystepujg enzymy, ktore
katalizujg ich rozktad. Aby sprawdzic, czy to
enzymy rzeczywiscie sg odpowiedzialne za

uptynnienie zelatyny, nalezy sparzyc
ananasa. W wysokiej temperaturze enzymy
ulegng denaturacji i stang sie nieaktywne. Po
nafozeniu sparzonego ananasa Nna
stezatg zelatyne nie stanie sie wiec
ona ptynna.



